FORMULE
« Relais de Paris »

ENTREE
Salade mesclun, tomates cerise & noix (V-N)

PLAT
Entrecote, sauce originale “Relais de Paris”, frites

STARTER
Mixed green salad, cherry tomatoes & walnuts (V-N)

MAIN COURSE
Rib steak, original Relais de Paris Sauce, French fries

190




ENTREES

Antipasti maison et Burrata,
filet de I'huile extra vierge, sauce pesto (V-N) « 160

Chevre cendré chaud du Domaine de la Pommeraie,
fondue d’épinards, compote de pomme,
Miel de I’Atlas (V-N) « 150

Petits nems Vietnamiens, feuilles de salade,
chili sauce (V-N) « 95

Carpaccio de loup bar coupé au couteau,
vinaigrette a I'huile de verveine (V) « 180

Vitello Tonnato aux herbes du potager « 150

Velouté de champignons (V) « 120

(Euf parfait, asperges vertes, sauce hollandaise,
mouillettes facon Focaccia (V) ¢ 95

Délice de crevette et avocat,
concassé de tomate a 1'huile noire (V) « 160

Salade Sahrai
Saumon frais, saumon fumé, gambas & ceufs de truite,
vinaigrette a la truffe (v ) « 160

Tarte aux artichauts fondants, creme de truffe (V) « 140

Foie gras « Canna de Java » avec sa brioche « 220

SUR LE POUCE*

“L’Ultime Burger”
Cheeseburger a la viande hachée de beeuf,
tomme de Savoie fondue, tombée d’oignons « 180

Burger Caesar, pommes Grecques « 150

Club sandwich au poulet « 140

Club sandwich au saumon et avocat (V) ¢ 150

(V) :Végétarien - (N): Noix

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.




STARTERS

House made Antipasti with Burrata,
extra virgin olive oil and basil sauce (V-N) * 160

Small breaded goat cheese from Domaine de la Pommeraie,
sautéed spinach, apple compote

& honey from the Atlas mountains (V-N) ® 150

Vietnamese spring rolls, heart of sucrine lettuce,
hot sauce (V-N) ® 95

Sea-bass carpaccio,
verbena oil vinaigrette (V) ¢ 180

Vitello Tonnato with herbs from our garden ¢ 150
Mushroom velouté (V) ¢ 120

Perfect slow poached egg, green asparagus, Hollandaise sauce,
Focaccia bread fingers (V) ® 95

Delicious shrimp and avocado,
crushed tomatoes with black oil (V) * 160

Sahrai Salad
Fresh salmon, smoked salmon, prawns & trout’s eggs,
truffle vinaigrette (V) * 160

Artichoke pie with truffle cream (V) * 140

Foie gras « Canna de Java » and its brioche ¢ 220

ON THE GO*

"The Ultimate Burger"

Beef cheeseburger,

with melted Tomme de Savoie cheese, sautéed onions ¢ 180
Caesar Burger, oven roasted potatoes with garlic and lemon ¢ 150

Chicken Club sandwich ¢ 140

Salmon & avocado Club sandwich (V) ¢ 150

(V) :Vegetarian - (N): Nuts

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.




POISSONS

Rouget poéelé, croute de parmesan, risotto aux herbes,
beurre blanc aux pistils de safran (V) « 170

Pavé de saumon cuit a basse température laqué au miel,
orange et sauce soja, endives braisées (V) ¢ 180

Filet de poisson sauvage du jour, sauce Vierge,
pommes de terre et haricots verts (V) ¢ 220

Bouillabaisse,
accompagnée de rouille et de crotitons a 1'ail (V) « 200

Calamars a la Provencale, légumes marinés & grillés (V) « 175

VIANDES

Souris d’agneau braisée,
purée de pomme de terre, jus corsé « 220

Entrecote “240g”, haricots verts sautés a I'ail,
sauce au choix (Roquefort, Béarnaise ou sauce au poivre) « 240

Filet de beeuf en croute de sel, lit d’épinard a 1'huile de sésame,
carotte Vichy, sauce au choix « 260

Bavette a I’échalote,
pommes de terre sautées ¢ 180

Magret de canard ro6ti au miel, poires a la graine de fenouil « 240

Supréme de poulet sur un lit de légumes grillés,
Macaronis au parmesan a la truffe, sauce aux champignons « 180

PATES

Risotto a la truffe, espuma de morilles,
dentelle de Parmesan (V) ¢ 220

Linguine aux fruits de mer, sauce blanche ou a la tomate (V) « 180
Penne a 1'Arrabiata (V) « 110

Ravioli au fromage basilic frais (V) « 125

*GARNITURES

Riz Basmati, légumes sautés, tombée d’épinards au sésame,
salade de carottes aux cacahuétes, assiette de frites

(V) :Végétarien - (N): Noix

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.



FISH

Parmesan crusted pan fried red mullet, fresh herb risotto,
white butter and lemon sauce with saffron pistils (v ) * 170

Slow-seared salmon,
honey, orange and soya glaze, braised endives (V) ¢ 180

Catch of the day with Virgin sauce,
potatoes and green beans (V) ¢ 220

The traditional Bouillabaisse of Marseille,
with crunchy garlic croutons and rouille on the side (V) ¢ 200

Squids a la Provencale, marinated & grilled vegetables (V) * 175

MEAT

Braised lamb shank,
mashed potatoes, reduction of lamb juice ¢ 220

Rib eye steak (240g), sautéed green beans with garlic,
sauce of your choice (Roquefort, Béarnaise or pepper sauce) ¢ 240

Grilled, salt crusted beef fillet served on a bed of spinach,
with Vichy carrots and your choice of sauce ¢ 260

Flank steak with shallots & preserved onions,
sautéed potatoes ¢ 180

Honey glazed, roasted duck breast, pears with fennel seeds ¢ 240

Chicken supreme on a bed of grilled vegetables,
Parmesan macaronis with truffel, mushroom sauce ® 180

PASTA

Truffle risotto, morel foam,
thin Parmesan chips (V) ¢ 220

Seafood linguini, white or tomato sauce (V) ¢ 180
Penne Arrabiata (V) e 110

Cheese ravioli with fresh basil (V) ¢ 125

*SIDE DISHES

Basmati rice, sautéed vegetables, spinach with sesame,
carrot salad with peanuts, French fries

(V) :Vegetarian - (N): Nuts

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.




DESSERTS

Café ou thé Gourmand « 90
Soufflé au Grand Marnier, orange & carotte en sorbet « 90
Fondant au chocolat, bien coulant, glace a la vanille « 90

Cheesecake crémeux a ’ananas « 90

Pannacotta aux agrumes et au safran « 90
Pavlova aux fruits rouges « 90

Brioche perdue, caramel au beurre salé,
boule de glace a la vanille « 90

Choux craquelin, creme Chiboust a Amelou ¢ 90

Assiette de fromage du Domaine de la Pommeraie,
chutney de figue, fruits secs « 90

Le Citron Vert « 120

POUR LES TOUT-PETITS

Velouté de légumes de saison « 70
Nuggets de poulet, pommes frites « 70

Croque-Monsieur, jambon de dinde & fromage « 70

Fromage blanc, nature ou sucré « 50

Brownies au chocolat « 50

Gourmandise de chocolat ou vanille « 50

Fruits en compote « 50

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.




DESSERTS

Gourmand coffee or tea ® 90

Grand Marnier soufflé, carrot & orange sorbet ¢ 90
Chocolate lava cake with vanilla ice cream ¢ 90
Creamy pineapple cheesecake * 90

Pannacotta with citrus and saffron ¢ 90

Red fruits Pavlova ® 90

Salted caramel French toast,
vanilla ice cream ¢ 90

Crispy profiterole, Chiboust cream in Amelou * 90

Cheese platter from Domaine de la Pommeraie,
fig chutney, dried fruits ¢ 90

The Lime © 120

KID’S MENU

Velouté of seasonal vegetables ¢ 70
Chicken Nuggets, French Fries ¢ 70
Croque-Monsieur, turkey ham & cheese * 70

Fromage blanc, plain or sweet ® 50

Chocolate brownies ¢ 50
Chocolate or vanilla ice cream ® 50

Fruits compote ¢ 50

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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