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Fez

- Réveillon de Noél
MARDI 24 DéCEMBRE 2019

Coupe de bienvenue
Welcome glass of Champagne
Tarama a la truffe, sablé au Conté et sésame
Smoked cod-eggs mousse with truffle,
shortbread with Conté cheese and sesame seeds

Gourmand de quinoa au homard, radis rouge, asperges vertes
Sorbet a la pomme Granny Smith
Quinoa salad with lobster, red radish, green asparagus,
Granny Smith apple sorbet

Capuccino de cépes a la truffe, noisette
Mushroom capuccino with truffle, hazelnut

Belles Noix de St Jacques poélées,
purée de carottes, segments d’agrumes
Exquisite pan-seared scalopps, carrot puree, citrus fruit filets

ROti de pintade farcie au marrons et fruits secs,
jus de roéti au thym
Roasted guinea fowl, stuffed with chestnut and dried fruits,
roast juice with thyme

Blche meringuée, mousse aux chataignes,
clémentines confits et glacées
Meringue Christmas cake, chestnut mousse,
candied clementines and ice cream

Assortiment de Truffes au chocolat
Assortment of chocolate truffles

1000 dhs / mad

HORS BOISSONS
EXCLUDING BEVERAGE




