
AMARAZ



ENTRÉES 

Assortiment d’entrées marocaines 	 110

Pastilla à la caille	 140

Briouates à la kefta parfumée à la coriandre 	 110

Briouates aux fruits de mer et au citron confit 	 120

Marka - Soupe à l’oignon et au pigeonneau	 90

Tchicha - Soupe à l’orge concassé, parfum de coriandre	 90

VIANDES

Tagine de boeuf aux pruneaux 	 180

Tagine de boeuf aux légumes de saison	 160

Lham mhamer – Agneau doré au four, confit d’oignon	 230

VOLAILLES

Djaj mhamer - Coquelet rôti, farci à la semoule 

et aux raisins secs 	 180

Frakh kedra  - Tagine de cailles aux amandes	 140

Couscous tfaya - Couscous au poulet, confiture 	 180

d’oignon aux raisins secs 	

POISSONS

Tagine de dorade à la charmoula de Fez 	 210

et aux légumes 	

Truite de l’Atlas au citron et fines herbes 	 190

Brochettes de lotte, riz parfumé au safran 	 170 

DESSERTS

Pastilla au lait et aux amandes grillées amandes grillées	 70

Riz au lait parfumé à l’eau de fleur d’oranger	 60

Briouates farcis à la pâte d’amande et au miel	 60

Thé ou café, assortiment de pâtisseries marocaines	 60

Soupe d’orange et de carotte, glace à la vanille	 50

Prix net - Service inclus / Net Prices - Service included

STARTERS

Selection of cold and hot Moroccan starters	 110

Quail pastilla	 140

Ground beef briouates scented with coriander	 110

Seafood briouates flavoured with preserved lemon	 120

Marka - Pigeons soup with onion	 90

Tchicha -  Barley soup perfumed with coriander	 90

MEAT

Beef and prune tagine	 180

Beef and season vegetable tagine	 160

Lham mhamer – Roasted lamb with caramelized onion	 230

POULTRY

Djaj mhamer -  Oven roasted cockerel stuffed with 

semolina and raisins	 180

Frakh kedra  - Quail and almond tagine	 140

Couscous tfaya – Chicken couscous, 	 180

with caramelized onion and dry raisins	

FISH

Sea bream tagine with chermoula of Fez	  210

and season vegetables	

Atlas trout tagine seasoned with lemon and fine herbs	 190 

Monkfish skewers, steamed rice perfumed with saffron	 170

DESSERTS

Milk and grilled almonds pastilla	 70

Moroccan rice pudding perfumed with orange blossom water	 60

Almond wand honey briouates	 60

Tea or coffee with a selection of Moroccan pastries	 60

Chilled orange and carrot soup, vanilla ice cream	 50


