JUNGLE

SAVEURS DU LEVANT,
ENTRE MEZZES ET BRAISES




LAHMAJUN

Pizzette traditionnelle maison, beoeuf haché,
pignons de pin, yaourt au tahini, persil

BURRATA LEVANTINE

Purée d'aubergine fumée, mélasse de
dattes, pistaches torréfiées et za'atar

TABOULE

Tomates cerises, concombre, herbes
fraiches, boulgour fin

SALADE DU MARCHE

Tahini shifka, roquette, menthe, persil, oignon
nouveau, laitue Little Gem, framboises, dukkah
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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MSABBAHA AUX HARICOTS CANNELLINI

Salsa shifka, huile verte, pain pita maison

HOUMOUS AUX TRAVERS DE BCEUF

Travers de beeuf mijotés, huile pimentée,
oignon au sumac

TAHINI NOIR AU CHOU GRILLE

Miel, noix torréfiées

DIP A LA MELASSE DE DATTES

Za'atar & huile d'olive

LABNEH

Fait maison, tomates rapées, sumac,
huile d'olive

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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SALADE DE BETTERAVES A LA BRAISE

Marinade a |'eau de rose et au miel, pistaches, labneh

KIBBEH D’'AGNEAU FRIT

Sept épices, pignons de pin

CIGARE DE POULET
Aioli shifka

FALAFEL AU SESAME

Tahini au cumin

CREVETTES GRILLEES

Beurre a la harissa, cumin, orange

AUBERGINE GRILLEE

Marinée au miso et a la mélasse de dattes, tahini cru,
mélasse de grenade, créme de feta, ciboulette, sésame
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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SLIDERS DE FALAFEL X2

Yaourt au tahini, concombre, tomates
grillées, choucroute, galette de falafel

KUFTA DE BCGEUF

Beeuf haché, pistaches, tahini acidulé,
oignons au sumac, pita grillée

BAR A LA CHERMOULA

Pate de sésame verte, salade d’herbes, oignons
au sumac, amandes torréfiées, huile verte

SHAWARMA DE CHOU-FLEUR

Chou-fleur réti, sauce épicée tahini-sriracha-miso,
chimichurri de tomate, vinaigrette a la grenade

ENTRECOTE

Demi-glace aux dattes

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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SELECTION DE 6 MEZZES & SLIDERS

SELECTION DE 10 MEZZES & SLIDERS

UNE SELECTION DES 6 INCONTOURNABLES DU JUNGLE
2 FRESH - 2 GRILL - 2 SIGNATURE
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA. \ 1
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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MOUSSE AU CHOCOLAT

Crumble au caramel salé, poudre d’huile d'olive

RIZ AU LAIT BRULE

Glace aux sept épices

MILLEFEUILLE LEVANTIN

Kadaif cuit au beurre, mousse de labneh, sirop au mastic et
a la fleur d'oranger, beurre de noisette, pistaches torréfiées

KNAFEH

Feuilleté au fromage, imbibé de sirop
a la fleur d'oranger

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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	SAVEURS DU LEVANT,
	ENTRE MEZZÉS ET BRAISES
	LEVANTINE FLAVOURS,
	FROM MEZZE TO FIRE
	DU FOUR À BOIS
	FROM THE WOOD-FIRED OVEN
	LAHMAJUN  L, N
	Pizzette traditionnelle maison, bœuf haché, pignons de pin, yaourt au tahini, persil
	Traditional homemade pizzette, ground beef, pine nuts, tahini yogurt, parsley

	140



	FRAIS & VÉGÉTAL
	FRESH & GREEN
	BURRATA LEVANTINE  L,N
	LEVANTINE BURRATA
	Smoked aubergine purée, date molasses, toasted pistachio and za’atar
	160

	TABOULÉ  V
	TABBOULI
	Cherry tomatoes, cucumber, fresh herbs, fine bulgur wheat
	110

	SALADE DU MARCHÉ  V,N
	MARKET SALAD
	Shifka tahini, rocket, mint, parsley, spring onion, Little Gem lettuce, raspberries, dukkah
	120

	MEZZES FROIDS


	COLD MEZZES
	MSABBAHA AUX HARICOTS CANNELLINI  V
	MSABBAHA CANNELLINI BEANS
	Shifka salsa, green oil, homemade pita bread

	HOUMOUS AUX TRAVERS DE BŒUF
	HUMMUS WITH BEEF RIBS
	slow-cooked beef ribs, chili oil, sumac onion
	100

	TAHINI NOIR AU CHOU GRILLÉ  V,N
	BLACK TAHINI WITH GRILLED CABBAGE
	Honey, roasted walnuts

	DIP À LA MÉLASSE DE DATTES  V
	DATE MOLASSES DIP
	Za’atar & olive oil

	LABNEH  V,L
	Homemade, grated tomatoes, sumac, olive oil
	(V) : Végétarien • (N) : Noix • (L) : Produits Laitiers • (F) : Fruits de Mer
	(V) : Vegetarian  (N) : Nuts  (L) : Dairy  (F) : Seafood

	MEZZES CHAUDS

	HOT MEZZE
	SALADE DE BETTERAVES À LA BRAISE  V,N,L
	BEETROOT BONFIRE SALAD
	Rose water and honey marinade, pistachios, labneh
	120

	KIBBEH D’AGNEAU FRIT  N,L
	FRIED LAMB KIBBEH
	Seven spices, pine nuts
	100

	CIGARE DE POULET
	CHICKEN CIGAR
	Shifka aioli

	FALAFEL AU SÉSAME  V
	SESAME FALAFEL
	Cumin tahini



	BRAISE & FLAMMES
	BRAISE & FLAMES
	CREVETTES GRILLÉES  F,L
	GRILLED PRAWNS
	Harissa butter, cumin, orange
	150

	AUBERGINE GRILLÉE  V,L
	GRILLED AUBERGINE
	Marinated with miso and date molasses, raw tahini, pomegranate molasses, feta cream, chives, sesame
	140



	LES SIGNATURES JUNGLE
	JUNGLE SIGNATURES
	SLIDERS DE FALAFEL X2  V,L
	FALAFEL SLIDERS X2
	Tahini yogurt, cucumber, grilled tomatoes, sauerkraut, falafel patty
	140

	KUFTA DE BŒUF  N
	BEEF KUFTA
	Minced beef, pistachios, tangy tahini, sumac onions, charred pita
	180

	BAR À LA CHERMOULA
	CHERMOULA SEA BASS
	Green sesame paste, herb salad, sumac onions, roasted almonds, green oil
	260

	SHAWARMA DE CHOU-FLEUR  V
	CAULIFLOWER SHAWARMA
	Roasted cauliflower, spicy tahini-sriracha-miso sauce, tomato chimichurri, pomegranate dressing
	190

	ENTRECÔTE
	RIB-EYE
	Date demi-glace
	280
	(V) : Végétarien • (N) : Noix • (L) : Produits Laitiers • (F) : Fruits de Mer
	(V) : Vegetarian  (N) : Nuts  (L) : Dairy  (F) : Seafood




	EXPÉRIENCES À PARTAGER
	SHARING EXPERIENCES
	SÉLECTION DE 6 MEZZÉS & SLIDERS
	SELECTION OF 6 MEZZE & SLIDERS
	450

	SÉLECTION DE 10 MEZZÉS & SLIDERS
	SELECTION OF 10 MEZZE & SLIDERS
	650

	UNE SÉLECTION DES 6 INCONTOURNABLES DU JUNGLE
	2 FRESH · 2 GRILL · 2 SIGNATURE

	A SELECTION OF JUNGLE’S 6 SIGNATURE FAVOURITES
	2 FRESH · 2 GRILL · 2 SIGNATURE
	680
	(V) : Végétarien • (N) : Noix • (L) : Produits Laitiers • (F) : Fruits de Mer
	(V) : Vegetarian  (N) : Nuts  (L) : Dairy  (F) : Seafood





	DOUCEURS
	SWEET ENDINGS
	MOUSSE AU CHOCOLAT  V,L
	CHOCOLATE MOUSSE
	Salted caramel crumble, olive oil powder
	100

	RIZ AU LAIT BRÛLÉ  V,L
	RICE PUDDING BRÛLÉE
	Seven-spice ice cream

	MILLEFEUILLE LEVANTIN  V,L,N
	LEVANTINE MILLEFEUILLE
	Butter-baked kadayif, labneh mousse, orange blossom and mastic syrup, hazelnut butter, roasted pistachios
	100

	KNAFEH  V,L,N
	KNAFEH
	Layered cheese pastry soaked in orange blossom syrup
	(V) : Végétarien • (N) : Noix • (L) : Produits Laitiers • (F) : Fruits de Mer
	(V) : Vegetarian  (N) : Nuts  (L) : Dairy  (F) : Seafood





