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La cuisine Libanaise est une

cuisine de convivialité
et de partage.

Nous recommandons 2 a3

MezZEs par personne pour

decouvrir, goliter et se faire
plaisir !

Lebanese Cuisine is
made for conviviality
and sharing.

We recommend 2 to 3
mezzes per person to
discover, taste and
cnjoy!
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KEBBE (5 PIECES)

HOUMOUS = HUMUS Boulettes de viande farcie, blé concassé et pignons de pin

Riche creme de pois chiches et de sésame

BATATA HARRA RIKAKAT (6 PIECES)

, . Feuilletés farcis au fromage frais
Pommes de terre sautées dans une sauce épicée

MOUTABBAL

Caviar d'aubergines et créme de sésame JAWANEH (6 PIECES)

Ailes de poulet grillées et marinées a I'ail et au citron

ARAYESS
Pain libanais farci a la viande hachée relevée d'épices

FATAYER (6 PIECES)

Beignet aux épinards et pignons de pin

SAMBOUSIK (6 PIECES)

Beignets de viande hachée relevée

FALAFEL (5 PIECES)

Croquants de purée de feve et de pois chiches a la creme
de sésame
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA. Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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SALADE FATTOUCHE » FATTOUCHE SALAD
Salade de crudités fraiches et acidulées

BUDDHA BOWL FALAFEL
Bowl revisité a la mode Levantine : quinoa, avocat, carotte, gingembre,
houmous de betterave, falafel et mesclun de salade

HALLOUMI GRILLE ¢ GRILLED HALLOUMI
Fromage libanais grillé sur un lit de jeunes pousses d’épinards

TABOULE AU DUO DE GRAINES
TABOULE WITH DUO OF SEEDS
Boulghour et Quinoa marinés dans une sauce acidulée, mélange
d’herbes fraiches aromatiques et petits Iégumes croquants

SALADE CESAR * CAESAR SALAD

Avec poulet, anchois, ceuf poché, copeaux de parmesan, pain a I'ail
et sauce César

SALADE SAHRAI * SAHRAI SALAD

Au saumon en deux textures, gambas, ceufs de truite, avocat,
suprémes d’agrumes

PLANCHE MEZZE LIBANAISE POUR 4 PERSONNES
(6 CHAUD ET 6 FROID)

LEBANESE MEZZE PLATTER FOR 4 PEOPLE
(6 HOT AND 6 COLD DISHES)

PLANCHE MACHAOUI POUR 4 PERSONNES

MACHAOUI PLATTER FOR 4 PEOPLE

(Beeuf, poulet, kefta, gambas, halloumi, céte d’agneau)
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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LE CHICHTAOUK ¢ SHISHTAOUK

Brochette de poulet parfumée aux sept épices, marinée a l'ail, huile
d’olive, yaourt et citron

LAHME MECHWI

Brochette de bceuf mariné a I'Orientale sur un lit d’oignons et de
tomates

CHAWARMA A LA VIANDE ou AU POULET
CHAWARMA WITH MEAT or CHICKEN

Sandwich libanais a la viande (ou au poulet) marinée et braisée,
accompagné d’une sauce a la creme de sésame, crudités et cornichons

COQUELET AU BARBECUE ¢« COCKERLET ON BARBECUE

Coquelet désossé mariné aux herbes, lentement cuit au feu de bois,
sauce a l'alil

Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA.
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included.
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ENTRECOTE DE BGEUF « BEEF RIBEYE STEAK

Belle entrecote a |'os grillée, fleur de sel, Iégumes sautés, sauce
béarnaise

SUPREME DE POULET * CHICKEN SUPREME

Sauce a la truffe, légumes grillés

LINGUINI AUX FRUITS DE MER ¢ SEAFOOD LINGUINI

Poignée de tomates cerises roties aux herbes, huile d'olive & basilic frais

SAUMON CUIT A BASSE TEMPERATURE
LOW TEMPERATURE COOKED SALMON

Piment d'Espelette, méli-mélo de riz sauvage, aux carottes glaceés,
sauce a |'orange

Frites / Salade de concombre et Tomates
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA. B i

Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included. T‘\\\ (
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BAKLAVA LIBANAIS * LEBANESE BAKLAVA TIRAMISU TRADITIONNEL
Douceurs feuilletées a la pistache, noix de cajou et pignons TRADITIONAL TIRAMISU
MOUHALABIA - MOUHALABIA ASSIETTE DE FRUITS DECOUPES
Flan libanais parfumé & la fleur d’oranger et aux éclats de SLICED FRESH FRUIT PLATTER
pistache

BABA AU RHUM

KATAYEF RUM BABA

Crépes fourrées au fromage frais, sirop a la fleur d’oranger
et éclats de pistache

FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE A LA PISTACHE

CHOCOLATE FONDANT, PISTACHIO ICE CREAM

PLATEAU DE FROMAGE

CAFE OU THE GOURMAND
CHEESE PLATTER

GOURMET COFFEE OR TEA
Assortiment de fromages du Maitre Fromager Meignat,

confiture maison
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Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA. Les prix sont en Dirhams marocains et incluent service et TVA. \( 1
Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included. Prices in Moroccan Dirhams. VAT & Service included. \\\\\ !
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